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Los AOVEs con DOP Priego de Cordoba demuestran en
Alimentaria 2018 por qué son los mejores del mundo
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La DOP Priego de Cordoba

La entidad junto a la Delegacién de Turismo de Priego de Coérdoba y la Ruta Turismo y Aceite
presentaran: “Tenemos una historia que contarte”, la nueva campafia de promocion de la DOP
Priego de Coérdoba en la que estan representados todos los personajes que forman parte de
elaboracién y promocion del AOVE.

Cerca de un centenar de personas disfrutaran de una degustacion de productos en los que el
Aceite de Oliva Virgen Extra de la Denominacion de Origen sera el protagonista principal. Un
evento gastronomico que se celebrara la noche del lunes, dia 16 de abril en el barrio del Born, y
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en un local inigualable, como es Born to Cook.

No faltaran otros productos caracteristicos de la comarca que da cobijo a los olivos centenarios de
esta DOP, como es la Subbética Cordobesa, como el turrolate, el zumo de membrillo, mermelada
de aceite de Picudo o las patatas fritas con AOVE DOP Priego de Cérdoba San Nicasio.

A la degustacion acudiran; restauradores, propietarios de tiendas gourmet, blogueros y periodistas
gue tendran la oportunidad de conocer de cerca el proceso de recoleccion, produccion y envasado
a través de los personajes que la protagonizan en una propuesta didactica y participativa.

La chef barcelonesa, Nuria Ortinez se inspirara para disefiar sus propuestas culinarias, cuyo hilo
conductor sera el AOVE con DOP Priego de Coérdoba con productos con Denominacién de Origen
Protegida (DOP), como el jamon de bellota 100% Ibérico DOP Los Pedroches; queso DOP
Cabrales; caballa y melva IGP “Caballa de Andalucia”’ y “Melva de Andalucia”, las Unicas de este
tipo en Espafia registradas en la Union Europea; tomate IGP Tomate La Cafada; esparragos IGP
Huétor-Tajar, Queixo Tetilla DOP; pan de la IGP Pan de Alfacar; sobrasada de la IGP Sobrasada
de Mallorca, Queso DOP Manchego; naranjas de la IGP Citricos Valencianos, platanos de la IGP
Platano de Canarias.

Unas delicias gastronémicas que mostraran la versatilidad de unos productos tradicionales

preparados para seducir a los amantes de la cocina original y creativa que, en esta ocasion,
contaran con el maridaje inigualable de los vinos.

TAMBIEN TE PUEDE INTERESAR:

?? La DOP Priego de Cordoba obtiene los primeros premios de la camparfia 2017/18
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